
 

Bordeaux Primeur 2010  
 

Beste wijnvriend(in),            18 september 2011 
Zoals elk jaar trokken wij ook deze keer naar Bordeaux om de primeurwijnen 
van het vat te gaan proeven. Gezien onze jarenlange ervaring willen wij 
opmerken dat wij onze keuze maken op voornamelijk prijs/kwaliteit. Wij 
stelden een echte selectie samen wat betekent dat niet blindweg alle wijnen 
opportunistisch werden aangekocht. Wij kozen voor u de volgende reeks 
uitgelezen wijnen.  

Bordeaux 

2010 Domaine de Cambes, Bordeaux        € 33.88 
 
Kleur: Diepdonker 
Neus: Wat een sappige, uitdagende neus. 
Smaak: Rijp, evenwichtig, mals fruit, perfecte tannine .Top voor de AOC Bordeaux. 
Karel: 91 Koen: 89+-90 Geproefd op Château le Tertre-Rôteboeuf: 6 april ’11 om 19.30 u 
 
2010 Château Tour de Mirambeau, Cuvée Passion Blanc, Bordeaux    € 13.45 
 

Bordeaux Blanc 

2010 Le Cygne de Fonréaud, Bordeaux Blanc       € 13.80 

 

Bordeaux, Côtes-du-Bourg 

2010 Roc de Cambes, Côtes-du-Bourg        € 50.82 
 
Kleur: Diepdonker paars 
Neus: Buiten categorie, blauw fruit 
Smaak: Supermals, doordringend, pure noblesse, hoe lekker, echt goed. 
Koen: 91-92    Geproefd op Château le Tertre-Rôteboeuf: 6 april ’11 om 19.30 u 
 

 

Bordeaux, Côtes-de-Castillon 

2010, Domaine de l’A, Côtes-de-Castillon       UITVERKOCHT 

2010, Château d’Aiguilhe, Côtes-de-Castillon       € 20.95 

 

 

 



 

 

Bordeaux,Graves 

2010 Clos Floridène, Graves Sec        € 14.95 

2010 Clos Floridène, Graves Rouge        € 13.45 

Bordeaux, Haut-Medoc 

2010 Château Camensac, Haut-Medoc        € 22.55  
   
Kleur: Dieprood 
Neus: Geparfumeerd, veel fruit 
Smaak: Zoet, sappig en rond, lekker, tannines ok 
Karel: 90-91 Koen: 89-90 Geproefd op Château Citran: 5 april ’11 om 15.00 uur 
 
 
2010 Château La Tour Carnet, Haut-Medoc       € 27.50 
 
Kleur: Paarsrood 
Neus: mooie, ‘gespannen’ neus, intens, vanille 
Smaak: Rijp, voloptueus, dens, ‘doordringend’. 
Karel: 89+ Koen: 90 Geproefd op Château Citrans: 5 april ’11 om 15.00 uur 
 

Bordeaux, Margaux 

2010 Blason d’Issan, Margaux         € 20.95 
 
Kleur: opvallend fluwelig, blinkend, paarsrood 
Neus: licht zacht rood fruit (oa framboos), lekker, cacao 
Smaak: zeer sappig, lekker, bittertje zoals bij koffie of pure chocola, 
harmonische, rijpe strakke stijl met een middellange afdronk. Een succes. 
Karel: 90 Koen: 89+ Geproefd op het Château : 4 april 2011 om 9.45 uur 
 
 
2010 Château d’Issan, Margaux         € 61.10 
 
Kleur: Prachtkleur: echt donker, vol en massief 
Neus: Heerlijk zoet zwart fruit: bramen, zwarte kers. Complex en boeiend. 
Smaak: Mooie attaque, velours, dens, veel karakter en mondvullend. Strakke en rijpe 
Tannines. Knappe wijn voor een lange bewaring!!! 
Karel: 91+ Koen: 92+ Geproefd op het Château : 4 april 2011 om 9.45 uur 
 
 
2010 Château Cantenac-Brown, Margaux       € 47.50 
 
66% Cabernet Sauvignon en 34% Merlot 
Kleur: Diep paarsrood blinkend 
Neus: Exotische, brede en complexe neus 
Smaak: Complexe, diepe smaak, rijpe tannines, lekker en verzorgd!!! 
Karel: 91 Koen: 91 Geproefd op Château Lascombes : 5 april ’11 om 10 u 
 
 
 
 
 



 

 

2010 Château Rauzan-Gassies, Margaux       € 44.25 
 
85% Cabernet Sauvignon, 13% Merlot en 2% Petit Verdot 
Kleur: intens paarsrood 
Neus: mooie evenwichtige neusfase, verse vruchten, Cabernet-getypeerd 
Smaak: Strakke cassis-smaak, goede aciditeit, aangename persistentie 
Karel: 90 Koen: 90 Geproefd op Château Lascombes : 5 aprill ’11 om 10 u 
 
2010 Château Malescot- Saint-Exupéry, Margaux      € 81.00 
 
 

Bordeaux, Médoc 

2010 Petit Manou, Médoc         € 10.45 
 
50% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot en 5% Cabernet Franc 
Kleur: Violet 
Neus: superlekker fruit, airellen, gebalanceerd 
Smaak: Sappig en mals zonder harde tannines. Niet op extractie maar op lekkerheid gevinifieerd. Uitstekende 
aciditeit en perfecte tannines. Chapeau!!! Hoe lekker!!!! 
Karel: 91+ Koen: 90 Geproefd op het Château : 4 april 2011 om 16.15 uur 
 
 
2010 Clos Manou, Médoc         € 21.75 
 
40% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon en 10% Cabernet Franc en Petit Verdot 
Kleur: Zeer diep paarsrood 
Neus: het wow-effect, fijne cassis, compleet, menthol, elegant,  
Smaak: zoethout, karakter maar geen stroefheid, tannines perfect verdeeld over gans de mond. Proeft zeer lang. 
Alweer een grootse prestatie van Françoise en Stéphane Dief!!! 
Karel: 92+ Koen: 92-93 Geproefd op het Château : 4 april 2011 om 16.15 uur 
 
2010 Goulée, Medoc          € 21.10 
 
Opmerking : geproefd op waarschijnlijk de meest ideale en perfecte condities. Zeer vers staal!!! 
Kleur: Blinkend, medium intens paars 
Neus: Klasse, zuiver, intens, zeer Cabernet met z’n strenge touch. 
Smaak: Veel sap, stevig, rijp, vet, intens, harmonieus. Knap! 
Karel: 92 Koen: 90 Geproefd op Château Cos d’Estournel: 5 april ’11 om 16.15 u. 
 
 

Bordeaux, Moulis 

2010 Château Poujeaux, Moulis         UITVERKOCHT 

Kleur: charmante dieprode kleur 
Neus: vet, rijp en vlot, uitnodigend 
Smaak: Evenwichtig, uitdagend, romig, presente maar beheerste tannines. Knap!!! 
Karel: 90-91+ Koen: 91+ Geproefd op Château Citran: 5 april ‘ 11 om 15.00 uur 
 

 



 

 

Bordeaux, Pauillac 

2010 Château Pedesclaux, Pauillac        € 27.95 
 
Kleur: Diepzwarte intense zachte kleur 
Neus: Discrete, harmonieuze neus: vanille, graffiet, braambes, cassis en ander klein zwart fruit. Uitdagend!! 
Smaak: Zeer gebalanceerd en precies gevinifieerd. Interessante aciditeit. Fruitige en edele tannines. 
Mist de puissance van de heel grote maar zal een prima fles Pauillac worden voor z’n prijs. 
Naast 2009 is deze 2010 een meesterwerk. 
Karel: 91+ Koen: 90-91+ Geproefd op het Château : 4 april 2011 om 10.30 uur 
 
 
2010 Château Pichon-Comtesse-de-Lalande, Pauillac      € 183.00 
 
Kleur: Diep paarsrood 
Neus: rijp, cassis, evenwicht, breed 
Smaak: mooie aanzet, discrete middensmaak, mist net de body van de 
grootste Pauillacs van het jaar. Heel licht drogende finale maar zal versmelten met rijpen. 
Karel: 90-91 Koen 90-92 Geproefd op Château Branaire-Ducru: 5 april ’11 om 11.30 u en 
7 april ‘11 om 15.00 u. 
 
 
2010 Château Lynch-Bages, Pauillac        UITVERKOCHT 
     
Neus: Diep en intens 
Kleur: vette, intense kleur 
Boeket van rijp, zoet donker fruit 
Smaak: Klassieke wijn met zowel lengte als diepte. 
Karel: 92+       Koen: 93-94+   
Geproefd op Château Branaire-Ducru: 5 april ’11 om 11.30 u en 7 april ’11 om 15.00 u. 
 
2010 Château Grand-Puy-Lacoste, Pauillac       € 73.50 
 
2010 Echo de Lynch-Bages, Pauillac        € 32.75 
 
2010 Château Clerc Milon Rothschild, Pauillac       € 62.50 
 
2010 Les Hauts de Pontet-Canet, Pauillac       € 35.95 
 
 

Bordeaux, Pessac-Léognan 

2010 Haut-Bergey Rouge, Pessac-Léognan       € 24.20 
 
2010 Haut-Bergey Blanc, Pessac-Léognan       € 27.25 
 
2010 Château Haut-Bailly, Pessac-Léognan       € 118.50 
 
2010 Château Malartic-Lagravière, Pessac-Léognan      € 44.50 
 
2010 Château Branon, Pessac-Léognan        € 99.00 
 
 
 
 



 

 

2010 Château La Mission-Haut-Brion, Pessac-Léognan      € 794.50 
 
2010 Château Olivier Blanc, Pessac-Léognan       € 24.15 
 
     
 

Bordeaux, Pomerol 
 
2010 Château La Croix-de-Gay, Pomerol       € 28.75 
 
Kleur: Paarsrood 
Neus: Harmonisch, violetjes, 
Smaak: Concentratie, stevig kantje, correct. Echt de stijl van La Croix de Gay 
Karel: 90+ Koen: 89+ Geproefd op Château La Pointe: 6 april ’11 om 14.30 u 
 
2010 Château l'Eglise-Clinet, Pomerol        € 348.00 
 

Bordeaux, Saint-Emilion 

2010 Château La Mauriane, Puisseguin Saint-Emilion      € 15.95 
 
Kleur: Superintense, dieprode kleur 
Neus: Foutloze, zeer knappe neus, erg intens: bramen, framboos 
Smaak: dik, vet zoet fruit zonder zwaar te zijn. Heerlijke balans. Zalige wijn. Stijl en klasse!!! 
Wederom een grote aanrader!!! 
Karel: 91+ Koen: 92 Geproefd op Château Rigaud: 6 april ’11 om 9.00 u 
 
 
2010 Château de Fonbel, Saint-Emilion        € 17.75 
 
Kleur: Dikke, vette romige kleur 
Neus: Rijp, hemels fruit, toegankelijk 
Smaak: Vlot, evenwicht en toegankelijk. Smakelijkheid ten top. Zeer goed 
Karel: 91+ Koen: 91+/92 Geproefd op Château Ausone: 6 april ’11 om 10.30 u 
 
2010 Château Moulin Saint-Georges, Saint-Emilion      € 34.40 
 
80% Merlot en 20% Cabernet Franc 
Kleur: Dieprood, glanzend 
Neus: Knap, evenwichtig, uitdagend.  
Smaak: Fragiel, lijkt iets lichter dan voorgaande jaren. Fragiel. Verpakte, stevige tannines. 
2 x geproefd naast Château Ausone en blijft recht. Knap. 
Karel: 92 Koen: 91 geproefd op Château Ausone: 6 april ’11 om 10.30 u 
 
 
2010 Château Villemaurine, Saint-Emilion       € 37.65 
 
Kleur: Diepdonderpaars 
Neus: Fijne intense impressies. Lekker fruit en vanille 
Smaak: Heerlijk evenwicht, breed en met rijpe tannines. 
Karel: 90 Koen: 90-91 Geproefd op Château Villemaurine: 6 april ’11 om 15.00 u 
 
 
 



 

 

2010 Château Larcis-Ducasse, Saint-Emilion       € 73.50 
 
Kleur: Blinkend paarsrood 
Neus: exotisch, puur fruit, veel stijl. 
Smaak: Diep, rijp, evenwicht en dens 
Karel: 91-92 Koen: 91 Geproefd op Château Villemaurine: 6 april ’11 om 15.00 u 
 
 
2010 Château Fonroque, Saint-Emilion        € 23.45 
 
Kleur: Paarsrood 
Neus: intense neus, zeer evenwichtig, harmonisch 
Smaak: Zalige balans, spanning en beheersing. Diepe , lange en lekkere smaak. 
Koen: 90   Geproefd op Château Villemaurine: 6 april ’11 om 15.00 u 
 
 
2010 Château Barde-Haut, Saint –Emilion       € 26.60 
 
2010 Château Clos Fourtet, Saint-Emilion       € 91.50 
 
2010 Château La Confession, Saint-Emilion       € 31.50 
 
2010 Château Pavie-Macquin, Saint-Emilion       € 110.00 
 
2010 Château Beauséjour-Duffau-Lagarosse, Saint-Emilion, 2010    € 238.00 
 
 

 
Bordeaux, Saint-Estèphe 
 
2010 Château Les Ormes de Pez, Saint-Estèphe       € 25.50 
 
Kleur: Diepe vette kleur, echt blinkend en uitnodigend. 
Neus: Intens, menthol, fluweel, vrij indrukwekkend, cassis 
Smaak: Zeer mooie aanzet, vet, zeer mooie balans. Een wijn die nu al 
Uitnodigt en ‘groeit’. Topper van de degustatie!!! 
Karel: 92-93 Koen: 92+ Geproefd op Château Branaire-Ducru: 5 april ’11 om 11.30 u en 7 april ’11 om 
15.00 u . 
 
 
2010 Château Calon-Ségur, Saint-Estèphe       € 83.50 
 
2010 Capbern-Gasqueton, Saint-Estèphe       € 16.45 
 
2010 Château Cos d'Estournel, Saint-Estèphe       € 247.25 
 
 

 

 

 



 

 

Bordeaux, Saint-Julien 

 
2010 Château Teynac, Saint-Julien        € 19.90 
 
Mooie, diepe, glanzende kleur. Rijpe, vette neus van cassis en violet. Valt echt op. 
Vette, rijpe wijn in de mond met massa's vers fruit. Tannines zijn perfect verweven.  
Zeer goed gemaakt en een aanrader in dit 'duur' jaar!!! 
Koen: 89+/90    Karel: 89+ 

 
2010 Château Saint-Pierre, Saint-Julien        € 65.60 
 
2010 La Croix de Beaucaillou, Saint-Julien       € 43.10 
 
2010 Château Ducru-Beaucaillou, Saint-Julien       UITVERKOCHT 
 
2010 Château Léoville-las-Cases, Saint-Julien       € 250.00 
 

 
 
Bordeaux, Sauternes 
 
2010 Château Climens, Sauternes        € 91.75 
 
2010 Château Coutet, Sauterne s        € 57.20 
 
  

  

VOORWAARDEN PRIMEUR VERKOOP : 

 Alle vermelde prijzen zijn inclusief BTW 

 

 Om administratieve kosten te beperken : minimum aankoop per soort : 3 flessen 

 

 Reservatie is pas bevestigd na onmiddellijke en volledige betaling van het factuur of betaling via de website. 

 

 De vermelde prijzen zijn geldig tot 9 oktober  2011 of zolang de voorraad strekt. 

 Wijnen zullen beschikbaar zijn vanaf het najaar 2012 en in de loop van het voorjaar 2013 

 


